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PARA QUEDARSE EN CASA
Un libro Un DVD Una receta
La fortaleza digital. ’j;acr L”g ggtastr ofe Judias verdes con roquefort

Dan Brown. Umbriel, 16,25 €

El autor de Cédigo Da Vinci teje
una historia de engafios y
crimenes en un recorrido por
los secretos de las agencias de
inteligencia norteamericanas,
ambientada en Sevilla.

Un escritor es asesinado.
Cuando la policia llega a su
casa, parece que estd vivo. La
investigacion se complica al
descubrir que el escritor tenia
poderes telequinésicos.

ALARN
CATAS?R F

Ingredientes: 760 gr. de judias
verdes, 75 gr. quesc roquefort, 25
gr. mantequila, 1 cucharada de
harina, 250 cc. leche, 2 huevos
duros picados, caldo de verdura.
Cocer las judias verdes con el
caldo de verdura. Poner a cocer
fos huevos durante 12 minutos. En
una sartén, poneria a calentar
para derretir la man-equilla.
Cuando esté bien derretida,
agregar a la sartén la harina 'y
dejar cocer unos minutos,
revolviendo, poco a poco, para
quitar el sabor de crudo. Quitar la
sartén del fuego vy afadir la leche,
sin dejar de remover, para evitar
gue se hagan grumos. Afadir el
gueso y un poco de sal y revolver.
Poner sobre las judias.
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